
Svi proizvodi: Bio Tahini integralni 250g Terrasana
 

Bio Tahini integralni 250g Terrasana

  

Ocjena:Neocjenjeno 
Cijena
5,45 €

5,45 €

Postavi pitanje vezano za ovaj proizvod 

Opis 

Tamni tahini se pravi od 100% neoljuštenog susamovog sjemena. ?isti, organski susamov puter sa bogatim, blago ljutim ukusom. Tahini je
ukusan kao osnova za prelive i sosove, na primjer u kombinaciji sa misom. Ali tahini se tako?e odli?no slaže sa slatkim pecivima, doru?kom i
smutijima. 

Sastojci: sjeme susama, neljušteno i pe?eno* (Uganda)

Upotreba: Dodajte 2 kašike u svoj domac?i humus. Dodajte ga u slanu smjesu (za hleb). Napravite sos od tahinija, susamovog ulja, genmai
sua i tamarija.

Na?in ?uvanja: Nakon otvaranja, ?uvati hermeti?ki zatvoreno na suvom, tamnom mestu na sobnoj temperaturi (maksimalno 20°C).

Nutritivne vrijednosti na 100g:
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Energija (kJ/kcal)2721 kJ/58 kcal

Masti
58 g

  - od kojih zasi?ene masne kiseline  8.4 g

Ugljeni hidrati
4.1 g

- od kojih še?eri  0.7 g

Vlakna
7.9 g

So
0 g

Posebno brinemo o ta?nosti informacija o proizvodima na našoj web stranici. Me?utim, kako se propisi o proizvodnji hrane ?esto mijenjaju može
doc?i do promjena u sastavu hrane, hranljivih materija ili alergena, prehrambenih informacija itd. Uvijek trebate pro?itati etiketu na proizvodu, a
ne da se oslanjate samo na informacije navedene na web stranici. Informacije o proizvodima nisu namijenjene dijagnozi i lije?enju. Za ozbiljnija
zdravstvena stanja i nelagode obratite se svom ljekaru, terapeutu, homeopati. *Slika proizvoda služi samo u ilustrativne svrhe. 

 

Recenzije

Trenutno nema recenzija za ovaj proizvod. 
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