Svi proizvodi: Bio UnmeboSi 3ljive 1509

Bio UmebosSi Sljive 150g

Ocjena:Neocjenjeno
Cijena
12,75 €

Postavi pitanje vezano za ovaj proizvod

Proizvo?a?:0Okinawa

Opis

Fermentisane umeboshi Sljive japanskog su porijekla, sa tradicijom u kori§?enju preko nekoliko hiljada godina. Karakteristi?nog su slanog
ukusa i ?esto se koriste u japanskoj kuhinji. Prava su riznica dobrobiti za zdravlje, a posebno su vrijedne u sezoni prehlada. Smatraju se
najboljom preventivom mnogih bolesti. Njihov je u?inak u tijelu alkaliziraju?i, neutraliSu umor, stimuliSu probavu, mo?an su lijek protiv
mamurluka, pomazu pri izbacivanju toksina. Za njih kaZzu da su isto?nja?ka verzija aspirina. Koristi se sirova ili u prelivima za povr?e i pripremu
napitaka.

Sastojci: ume Sljive*, morska so, shiso* (shiso li§?e). *organski uzgoj. MoZe sadrZati soju u tragovima. Zemlja porijekla: Japan.

Priprema umeboSi ?aja (ume-sho-ban): staviti 1 umebosi §ljivu (cijelu ili usitnjenu) u Solju i preliti ban?a ?ajem. Dodati nekoliko kapi Soju
sosa. Piti vru? napitak.

Najbolje upotrijebiti do/LOT broj: otisnuto na ambalazi.

nformacia na Mezuim, bropisi o proizvodni hrane 7esto mijenjaju moze doc?i do promjena U sastavu hrane, hranijvin materija il alergena, prehrambenih informacia itd. Uvijek ebate proital etike na proizvodu, a ne da se oslanjate samo na informacije navedene na web stranici Informacie o
proizvodima nisu namijenjene dijagnozi i lje?enju. Za ozbilinija zdravstvena stanja i nelagode obratite se svom ljekaru, terapeutu, homeopati. *Siika proizvoda sluzi samo u ilustrativne svihe.
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https://www.vodenica.me/images/stories/virtuemart/product/Umebosi-sljive.jpg
https://www.vodenica.me/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=568&virtuemart_category_id=21&tmpl=component
https://www.vodenica.me/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=35&tmpl=component

Svi proizvodi: Bi o UneboSi

Sljive 1509

Recenzije

Trenutno nema recenzija za ovaj proizvod.
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